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Wochenmenü Woche 16 vom 15.April bis 19.April 2024 
 
Menü mit Salat: Studierende Fr. 14.00 / Dozenten und Gäste: Fr. 17.00 
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Rindfleischgeschnetzeltes(CH) 
an Rosmarinsauce 
Butterteigwaren 
Gedünsteter Mangold  
 
Mokka-Creme 
 

 
Gemüsegeschnetzeltes an 
Rosmarinsauce 
Butterteigwaren 
Gedünsteter Mangold  
 
Mokka-Creme 
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Krustenbraten(CH)an Cognacsauce 
Dauphin Kartoffeln 
Gedünstete Bohnen 
 
Frischer Fruchtsalat 
 

 
Sellerie im Ei Mantel an Cognacsauce 
Dauphin Kartoffeln 
Gedünstete Bohnen 
 
Frischer Fruchtsalat 
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Gebratenes Poulet Brüstchen(CH) an 
Estragon Sauce 
Butterreis 
Lauchgemüse 
   
Gemischtes Eis 
 

 
Tofu-Schnitzel an Estragon Sauce 
Butterreis 
Lauchgemüse 
 
 
Gemischtes Eis 
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Gebratene Kalbsbratwurst(CH)an Zwiebel-
Sauce 
Rissole-Kartoffeln 
Blumenkohl 
 
Panna-cotta mit Himbeersauce 
 

 
Gratinierte Spinat-Ricotta-Cannelloni 
 
 
 
 
Panna-cotta mit Himbeersauce 
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Gebackene Fischchnusperli 
Tartar Sauce 
Salzkartoffeln 
Blattspinat 
 
Ananas-Salat mit Minze 
 

   
Vegi-Chnusperli 
Tartar Sauce 
Salzkartoffeln 
Blattspinat 
 
Ananas-Salat mit Minze 

 Diese Woche 

 

 
Frisch zubereitete Salate vom Buffet 

  

 Wir servieren Ihnen: Kalbfleisch und  Schweinefleisch Geflügel Rindfleisch: Schweiz. Lamm: Schweiz, 
Neuseeland,  Australien. Ausländisches Fleisch kann mit Antibiotika (Geflügel) oder Hormonen 
leistungsfördernd erzeugt worden sein. Salate und Gemüse kaufen wir soweit als möglich aus 
biologischem Anbau. 

 


